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Titre du projet :    ANALYSE DES FACTEURS INFLUENÇANT

LA QUALITE DES AMANDES ET LE BEURRE 

DE KARITE EN VUE DE LA DEFINITION D’UNE NORME 
1. SITUATION SECTORIELLE

Vitellaria paradoxa (Sapotaceae) est une essence agroforestière oléagineuse des savanes sub-sahéliennes. Elle s’étend sur une bande de 5000 km allant du Sénégal oriental, jusqu’à l’Ouest de l’Ouganda. Dans la sous région sa répartition géographique couvre les pays comme le Mali, le Burkina-Faso, le Niger, le Sénégal et la Côte-d’Ivoire. La plupart de ses organes sont utilisés en pharmacopée. Son beurre aux multiples vertus est consommé et est utilisé dans les industries pharmaceutique, cosmétique, agroalimentaire etc.. L’exploitation économique des amandes et du beurre de karité procure à beaucoup de pays producteurs une part importante des recettes d’exportation. A titre d’exemple,  le Mali exporte 85 000 tonnes, le Burkina-Faso 70 000 tonnes et la Côte-d’Ivoire 20 000 tonnes. Les caractéristiques physico-chimiques des amandes et du beurre de karité déterminent l’utilisation qui en est faite. En effet, l’industrie cosmétique exige moins de 2 % d’acides gras libres. Dans le même temps, l’industrie savonnière demande moins de 8 %, soit un taux relativement supérieur à celui de l’industrie cosmétique. De telles exigences sont diversement exprimées au niveau des propriétés physico-chimiques du beurre de karité par les différentes industries (pharmaceutique, agroalimentaire etc.) qui l’utilise comme matière première. 

2. PROBLEMATIQUE

L’importance économique du beurre de karité et de ses dérivés devient de plus en plus croissante. Les exemples ci-dessus indiquent que les caractéristiques physico-chimiques du beurre de karité sont variables. Malgré cela, très peu d’études ont été réalisées pour mettre en relation les caractéristiques physico-chimiques et les ‘’variétés ‘’, d’une part, et ces mêmes caractéristiques et les méthodes de traitement et de transformation, d’autre part. Cela rend difficile la définition d’une norme pour les différentes utilisations qui sont faites du beurre de karité produit dans la sous région ouest africaine. 

3. JUSTIFICATION

Le fruit de karité est un produit de cueillette qui procure des revenus substantiels aux paysans à partir du beurre extrait de ses amandes. Les usages du beurre de karité sont multiples. Il est très consommé par les populations locales et est recherché tant dans les domaines agro-alimentaires, de la savonnerie, que dans la cosmétique et dans la para-pharmaceutique. L'interêt du beurre de karité est lié à ses innombrables  propriétés physico-chimiques. Malheureusement, les opérateurs, en aval de la filière karité (unités semi-industrielles de transformation, les industries de transformation locales et les exportateurs etc.) sont confrontés, de plus en plus, à la mauvaise qualité du beurre et des amandes sur le marché.  Cela a comme conséquence la baisse du prix d’achat du beurre de karité déjà trop faible et la réduction du pouvoir d’achat des nombreuses populations vivant des activités socio-économiques en relation avec le karité. Il apparaît donc indispensable d’établir une correspondance entre les différentes méthodes de traitement et de transformation des amandes et les caractéristiques physico-chimiques du beurre de karité. Cela permettra de définir les meilleures conditions de traitement et de transformation des amandes pour les différentes utilisations du beurre de karité. De cette manière, les conditions de traitement et de transformation des amandes seront standardisées; toute chose qui facilitera la définition d’une norme de qualité qui réponde aux exigences des marchés locaux et internationaux.

4. ACQUIS
Le karité a surtout fait l’objet d'études botaniques ; ce qui justifie la diversité de nom attribuée à l'espèce. En Côte d’Ivoire, des essais d’amélioration génétique ont été entrepris sans grands succès par le passé par Haïff (1945)1 ; Chevalier (1948)2  et Delome (1947)3. Ces travaux ont porté essentiellement sur la dynamique des peuplements et sur le greffage du karité. Il a fallu attendre 1994 pour que de nouvelles recherches soient entreprises sur la plante par une équipe de l'Université de Cocody-Abidjan dans le cadre d'un projet de lutte contre les plantes vasculaires parasites (Loranthacées) du karité. Dans le cadre de la caractérisation générale des ressources du karité en Côte d'Ivoire, des travaux ont été entrepris et ont porté sur l’évaluation des caractères morphologiques chez le karité. Des études ont été effectuées dans une population polymorphe regroupée dans le parc à karité de Tengrela, une ville frontalière au Nord de la Côte d’Ivoire. Ces études ont permis d’identifier cinq (05) morphotypes sur la base de la forme des fruits (Nafan, 2000)4. 

Tout récemment, la variabilité génétique du karité a été étudiée dans trois localités du Burkina-Faso par Guira (1997)5. L’auteur a démontré la forte variabilité des descripteurs morphologiques des feuilles et des fruits chez le karité mais n'a pas pu structurer au plan génétique, les populations qu'il a étudiées à cause de la forte sensibilité de ces descripteurs à l'environnement.

De même, des enquêtes ethnobotaniques ont été réalisées auprès des acteurs de la filière karité dans sept départements du nord et du centre de la Côte-d’Ivoire (Nafan, 2001)6. Ces enquêtes ont conduit au recensement de méthodes de traitements et de transformation des fruits qui sont :

· cuisson des fruits puis séchage au four,

· cuisson des fruits puis séchage au soleil,

· fruits frais séchés au soleil, 

· fruits frais séchés au four,

· méthode de transformation artisanale, 

· méthode de transformation semi-artisanale,

· méthode de transformation semi-industrielle,

· et méthode industrielle (mécanique ou chimique).

Parmi les pays de la sous région, le Burkina est avancé au plan de l’amélioration des technologies de traitement des fruits et de transformation des amandes en beurre (ZIBA et YAMEOGO , 2002)7. En effet, les multiples actions de promotion conjuguées avec l’appui des projets et des structures intervenant dans le domaine du karité ont permis un certain nombre d’acquis notamment :

· le renforcement des capacités d’organisation, de production et de gestions de nombreux groupements de femmes,

· la mise en place de mesures d’accompagnement dont la formation en techniques de collecte, de traitement, de conditionnement et de production d’amandes et du beurre de qualité.

Dans le cadre d’un projet bilatéral entre le Burkina-Faso et le Mali le Groupe de Recherche et d’Echanges Technologiques (GRET) a proposé des alternatives aux techniques traditionnelles pénibles en expérimentant et en mettant au point plusieurs modèles de centrifugeuses de karité en collaboration avec des groupements de transformation de karité en zone rurale (BROUTIN et al 2002)8. Cela a contribué considérablement à augmenter les revenus des transformatrices exerçant dans le secteur du karité. 

5. HYPOTHESE

Différentes méthodes de traitement et de transformation des amandes en beurre de karité existent et sont utilisées par des acteurs de la filière. L’on pense que la variabilité constatée au niveau des caractéristiques physico-chimiques serait liée à la diversité de ces méthodes. De plus, des études conduites en Côte-d’Ivoire ont montré l’existence d’une variabilité, sur la base des caractéristiques de la forme du fruit. Il existerait donc différents morphotypes de karité dans les zones écologiques de la sous région ouest africaine dont les beurres présenteraient des caractéristiques qui leur sont spécifiques.

6. OBJECTIF GENERAL

L’objectif global du présent projet vise à définir une norme afin de promouvoir la qualité des amandes et du beurre de karité, dans la sous région, pour répondre aux exigences du marché international. Il s’agit de déterminer, au moyen de divers méthodes de traitement, les caractéristiques physico-chimiques du beurre issus des différentes variétés de karité existantes dans la sous région ouest africaine, de manière à promouvoir son utilisation.

6.1. Objectifs spécifiques
· Déterminer l’influence des méthodes de traitement et de transformation sur les caractéristiques physico-chimiques des amandes et du beurre de karité,

· Déterminer les caractéristiques physico-chimiques des amandes et du beurre des ‘’variétés’’ de karité de la sous région,

· Standardiser et proposer des normes pour le traitement des fruits et pour la transformation des amandes en beurre,
· Sensibiliser les acteurs de la filière sur l’adoption des normes de transformation des amandes en beurre de karité.
7. RESULTATS ATTENDUS

Les résultats attendus dans le cadre du présent projet sont :

· Détermination des caractéristiques physico-chimiques des amandes et du beurre selon les différentes méthodes de traitement et de transformation,

· Détermination des caractéristiques physico-chimiques des amandes et du beurre des ‘’variétés’’ identifiées dans la sous région,

· Standardisation et normalisation des diverses méthodes de traitement et de transformations des amandes en beurre,

· Adoption des normes de transformation des amandes en beurre de karité par les acteurs de la filière karité de la sous région.

8. ACTIVITES PAR OBJECTIF

8.1. Objectif 1 : Identifier les différents morphotypes de karité

de la sous région

Activité 1 : Définition de la stratégie de choix des sites
Activité 2 : Description morphologique des populations échantillonnées
8.2. Objectif 2 : Déterminer l’influence des méthodes de traitement

et de transformation sur la qualité des amandes et du beurre de karité
Activité 3 : Collecte et caractérisation physico-chimique du beurre

        des morphotypes identifiés

8.3. Objectif 3 : Standardiser et proposer des normes pour le traitement

 des fruits et pour la transformation des amandes en beurre
Activité 4: Proposition de méthodes de traitement et de transformation adaptées

       aux exigences du marché des amandes et du beurre de karité dans la sous région

8.4. Objectif 4 : Sensibiliser les acteurs de la filière à l’adoption des normes 

de transformation du beurre de karité

Activité 5 : Sensibilisation des acteurs de la filière

9. Plan de mise en œuvre du projet

· Prise de contact avec les leaders communautaires (Autorités administratives locales, chefs cantons, chefs de villages),

· Réunions de sensibilisation et de mobilisation pour susciter l’adhésion des acteurs de la filière ale des sites retenus,

· recensement des expériences locales dans le domaine de la transformation des amandes en beurre de karité,

· Prospection et choix des sites d’études,

· évaluation des caractères morphologiques et génétiques,

· collecte, traitement et transformation des fruits et des amandes,

· rapports partiels,

· missions d’évaluation du projet,

· sensibilisation des acteurs de la filière à l’adoption des normes,

· Réunion de synthèse au cours de laquelle seront présentés les travaux.

10. Méthodologie

10.1. Approche méthodologique générale

Avant la mise en œuvre du projet, un atelier de lancement aura lieu à Abidjan. Au cours de cet atelier, le projet ainsi que les différentes méthodes d’étude seront présentées par le coordonnateur en vue de leur validation par les partenaires des différents pays membres du projet. Il s’agira d’harmoniser les points de vue, afin de permettre un suivi et une évaluation efficaces des acquis qui en seront issus. En plus des partenaires directs des pays concernés par le projet, certains acteurs de la filière (producteurs, transformateurs, industriels etc.) ainsi que des institutions des autres régions africaines participeront à cet atelier.

La mise en œuvre du projet comporte essentiellement trois grandes parties : la caractérisation des populations de karité à l’aide de descripteurs agromorphologiques, la détermination des caractéristiques physico-chimiques du beurre des morphotypes mis en évidence et la sensibilisation des acteurs de la filière à l’adoption des normes. Elle s’appuie sur le partage et l’échange d’expérience des pays de la sous région, en matière de caractérisation, de transformation et de vulgarisation de l’utilisation du beurre de karité. Ainsi, les pays ayant des acquis au plan de la caractérisation des populations de karité échangeront avec les autres pour acquérir leurs expériences. Il en est de même pour les pays disposant de plus de connaissance sur la technologie de transformation des amandes en beurre de karité ainsi que de ceux ayant des acquis au plan de la vulgarisation. La conjugaison de l’ensemble de ces aspects devrait permettre une meilleure sensibilisation des acteurs de la filière de la sous région ouest africaine.

Les pays partenaires n’étant pas tous au même niveau d’expérience, les différentes activités du projet devront être conduites dans chacun des pays partenaires, sur la base de procédures et de méthodes harmonisées et définies d’accord parties. Toutefois, la détermination de certains caractères biochimiques nécessite des techniques fines telles que la chromatographie liquide à haute pression (HPLC) qui fait appel à un appareillage spécifique. Il convient donc, dans ce cas, que de tels appareils et les manipulations de laboratoires qui en découlent ne soient pas délocalisés dans les différents pays, mais que les échantillons à analyser soit expédiés et analysés dans le pays disposant une telle expertise, notamment la Côte-d’Ivoire. 

10.2. Approche méthodologique par activité 

10.2.1. Activité 1 (Définition de la stratégie de choix des sites )

Les enquêtes seront conduites par une équipe pluridisciplinaire (ethnobotaniste, agronomes et généticien, agents de développement etc.), selon la fiche élaborée à cet effet (Voir fiche en annexe 1). D’une manière générale, les enquêtes devront être précédées de réunions de prise de contact et de sensibilisation.

Les enquêtes écogéographiques à conduire doivent s’appuyer sur les données bibliographiques disponibles. Celles-ci permettront  de rassembler, de synthétiser des informations essentielles pour le choix des zones et des sites d’étude. En plus de ces enquêtes écogéographiques, des enquêtes ethnobotaniques seront réalisées. Elles seront conduites, auprès des acteurs de la filière, dans les zones de production de karité de chacun des pays concernés, selon la méthode d'échantillonnage aléatoire systématique. La conjugaison des données écologiques, géographiques, pédologiques et climatiques avec les données ethnobotaniques permettra d’identifier (niches de préférence de l’arbre) les zones de collecte et de caractérisation. 

10.2.2. Activité 2 (Description morphologique des populations échantillonnées)

Cette approche vise à identifier au sein des populations de karité présentes dans les différents pays de la sous région, des groupes assez distincts en se basant sur un certain nombre des descripteurs agromorphologiques. La description des populations de karité échantillonnées se fera à l’aide d’une fiche de collecte et de caractérisation agromorphologique (Voir fiche en annexe 2). Elle  va permettre de recueillir des données indispensables concernant le site et certains descripteurs qualitatifs jugés discriminants comme la forme du fruit. Les arbres échantillonnés seront marqués et leur positions géographiques enregistrées.
10.2.3. Activité 3 (Collecte et caractérisation physico-chimique des beurres issues

      des différents morphotypes de karité)

Elle consiste à déterminer les caractéristiques physico-chimiques du beurre des différents types de karité en utilisant les différentes méthodes de traitement et de transformation des amandes en beurre disponibles dans les divers pays concernés. Après l’identification des morphotypes,  les fruits seront récoltés sur un échantillon de 30 arbres par morphotype.  Ces fruits seront traités suivant les différentes méthodes de traitement des fruits et de transformation des amandes en beurre en cours dans chacun des pays membres du projet. 

Toutefois, les paramètres biochimiques à analyser seront les mêmes pour tous les partenaires du projet, à savoir : la teneur en matières grasses, la composition en insaponifiables, les indices d'iode, d'acides, de réfraction et de saponification et la plage de fusion.

La teneur en matières grasses : 

Il s'agira de mettre 100g de broyat de graine dans la cartouche du Soxhlet, d'y verser 200 ml d'hexane-isopropanol (3V/2V). Après trois heures, porter le mélange contenu dans le ballon sur un bain de sable et procéder à la pesée.

Les acides gras insaponifiables seront analysés à l’aide d’un chromatographe liquide à haute pression (Hplc) ou d’un chromatographi sur couche mince (Ccm). L'extraction sera faite à l'hexane. En effet, après distillation de l'hexane, le condensat est injecté dans le chromatographe. 100µl de ce même condensat est déposé sur une plaque recouverte de gel de silice afin de séparer les acides gras insaponifiables. 

L’indice d'iode :

La méthode utilisée est celle de WIJS décrite par WOLFF et qui consiste à mesurer la quantité d'iode fixé sur les doubles liaisons des acides gras éthyléniques contenus dans l'huile de karité.

L’indice d'acidité : 

Le principe consiste à dissoudre de la matière grasse dans un excès de potasse alcoolique ; l'excès est dosé par une solution d'acide sulfurique. 

L’indice de réfraction
Il est mesuré à l’aide d’un réfractomètre qui permet de lire après quelques minutes, l’indice de réfraction. 

L’indice de saponification : 

La méthode à utiliser est celle de B.I.P.E.A.. Elle consiste à déterminer le degré de neutralisation alcaline des acides gras combinés dans l'huile.

La plage de fusion 

La détermination des plages de fusion se fait pas dépôt des échantillons de beurre de karité sur une plaque chauffante à température variable et croissante. La plage de fusion corrrespond aux températures à partir desquelles, le beurre fond.
10.2.4. Activité 4 (Proposition de méthodes de traitement et de transformation adaptées aux

exigences du marché des amandes et du beurre de karité dans la sous région)
Il s’agit d’établir une correspondance, d’une part entre les morphotypes de karité identifiés en tant que tel et les caractéristiques physico-chimiques du beurre et d’autre part entre ces mêmes caractéristiques et les diverses utilisations qui sont faites des différents beurre. Ainsi, après le dosage des différents paramètres biochimiques, la qualité des beurres sera établie selon le type de matériel végétal (morphotype) et les méthodes de traitement et de transformation (technique). Par la suite, en se basant sur les caractéristiques biochimiques recherchées au niveau du beurre de karité sur le marché (savonnerie, industrie agroalimentaire, pharmaceutique, cosmétique etc. ), des méthodes appropriées de traitement et de transformation seront définies.  

10.2.5. Activité 5 (Sensibilisation des acteurs de la filière pour l’adoption des normes

      de transformation)
Il s’agit de transférer les innovations technologiques enregistrées à l’issue de l’étude aux populations de la sous région et plus particulièrement celles impliquées dans la transformation des amandes de karité en beurre, en utilisant une approche participative. Le transfert devra être soutenu par des actions de sensibilisation pour emmener  les exploitantes à s’approprier les technologies nouvelles, non seulement pour améliorer la qualité des produits fabriqués, mais aussi pour augmenter de manière substantielle leurs sources de revenus. Pour ce faire, les organisations paysannes associées au projet constitueront des groupes de relais auprès des populations restantes. Ces organisations devront être encadrées par les agents de développement et de vulgarisation des pays respectifs.

11. IMPACTS SUR LES BENEFICIAIRES

Les principaux bénéficiaires de ce projet sont les acteurs de la de la filière karité, à savoir, les exploitants agricoles, les transformateurs, les commerçants, les industriels et les autorités de régulation.

Les transformateurs majoritairement composés de femmes bénéficieront des méthodes de traitement et d’extraction entièrement optimisées, standardisées et normalisées. Ainsi, ces méthodes garantiront des amandes et des beurres répondant aux exigences des consommateurs et des industriels. Les produits de qualité obtenus auront une valeur ajoutée plus élevée permettant ainsi d’améliorer la rentabilité des exploitations agricoles et les conditions socio-économiques des opérateurs de la filière karité.

Pour les industriels, la définition de normes de traitement et de transformation réduira considerablement le coût des facteurs de production liés à la mauvaise qualité des amandes et du beurre. 

Les autorités de régulation disposeront d’un moyen de contôle aisé pour mieux gérer aux plans noationaux et internationaux la commercialisation des amandes et du beurre de karité. 

12. SUIVI ET EVALUATION

La coordination générale du projet sera assurée par l’équipe ivoirienne. Celle-ci sera aidée dans sa tâche par les coordonnateurs nationaux qui eux-mêmes se chargeront du suivi du projet dans leur pays respectifs.

La mise en œuvre du projet va débuter par une cérémonie de lancement au cours de laquelle prendront part tous les pays partenaires.

L’exécution du projet sera assurée dans chaque pays par une équipe de chercheurs, d’agents de vulgarisation et/ou de développement ou toute personne ressource.

Une évaluation du projet sera faite, chaque année, par le coordinateur général dans chaque pays en présence du coordonnateur national.

Les résultats obtenus au terme des trois années devront être vulgarisés auprès des acteurs de la filière karité à travers des campagnes de sensibilisation.

Au terme du projet, un atelier de synthèse sera organisé. Durant ce séminaire, les résultats consignés dans le rapport final et marquant la fin du projet seront présentés aux bailleurs de fonds et aux autorités de régulations des normes de la sous région.

13. COORDINATION 
- Coordonnateur régional

· Pr SANGARE Abdourahamane

· Centre National de Recherche Agronomique (CNRA)

· Côte-d’Ivoire

· lcbcnra@aviso.ci ; abous@africaonline.co.ci 

- Coordonnateurs nationaux

· Mali : Dr Haby SANOU
· IER

· Haby.sanou@ier.ml
· Burkina-Faso : Mr Diallo Ousmane BOUKARY
· INERA

· ousboukdiallo@yahoo.fr 

· Senegal : Dr Ismaïla DIALLO
· ISRA

· isdiallo@hotmail.com  

· Niger : Abass Tidjani
· sareli@intnet.ne
· Côte-d’Ivoire : Dr Edmond KOFFI
· CNRA

· Edmond.koffi@cnra.ci 

13. BUDGET ESTIMATIF DU PROJET (F Cfa)

	Désignation
	Pays
	Quantité

Totale
	Coût unitaire

(F Cfa)
	Coût total

(F Cfa)

	
	Mali
	Burkina-Faso
	Niger
	Sénégal
	Côte-d’Ivoire
	
	
	

	EQUIPEMENT
	Micro-ordinateurs portable (données sur le terrain)

	01
	01
	01
	01
	01
	05
	1.200.000
	6.000.000

	
	Micro-ordinateur de bureau (Analyse des données)
	00
	00
	00
	00
	01
	01
	1.000.000
	1.000.000

	
	Graveur externe de CD-ROM
	01
	01
	01
	01
	01
	05
	   250.000
	1.250.000

	
	Imprimante à jet d’encre
	01
	01
	01
	01
	01
	05
	250.000
	1.250.000

	
	Appareil photographique numérique de terrain
	01
	01
	01
	01
	01
	05
	350.000
	1.750.000

	
	HPLC et accessoires
	00
	00
	00
	00
	01
	01
	30.000.000
	30.000.000

	
	Véhicule de terrain (Double cabine 4x4) 
	01
	01
	01
	01
	01
	05
	20.000000
	100.000.000

	DéplacementS
	Information et sensibilisation des acteurs de la filière
	01
	01
	01
	01
	01
	05
	1.000.000
	5.000.000

	
	Prospection et de collecte 
	01
	01
	01
	01
	01
	05
	1.000.000
	5.000.000

	
	Sensibilisation pour l’adoption des normes
	01
	01
	01
	01
	01
	05
	5.000.000
	25.000.000

	PRODUITS DE LABORATOIRE 
	Produits chimiques et réactifs
	00
	00
	00
	00
	01
	01
	25.000.000
	25.000.000

	CONSOMMABLE


	Petit matériel informatique 
	01
	01
	01
	01
	01
	05
	500.000
	2.500.000

	
	Petit matériel de laboratoire 
	00
	00
	00
	00
	01
	01
	10.000.000
	10.000.000

	TEXTES ET DOCUMENTS
	Papeterie, communication, photocopie etc.
	01
	01
	01
	01
	01
	05
	1.000.000
	5.000.000

	Suivi- évaluation du projet
	Evaluation nationale
	01
	01
	01
	01
	01
	05
	1.500.000
	7.500.000

	
	Evaluation globale
	Lancement
	00
	00
	00
	00
	01
	01
	15.000.000
	15.000.000

	
	
	Suivi-évaluation
	01
	01
	01
	01
	00
	04
	2.100.000
	8.400.000

	
	
	Synthèse
	00
	00
	00
	00
	01
	01
	15.000.000
	15.000.000

	Total
	
	264.650.000

	Divers (10 % du budget total)
	
	26.465.000

	Total général
	
	291.115.000


14. RECAPITULATIF DU BUDGET PER PAYS (F Cfa)
	Désignation
	Pays

	
	Mali
	Burkina-Faso
	Niger
	Sénégal
	Côte-d’Ivoire
	TOTAL

	EQUIPEMENT
	22.050.000
	22.050.000
	22.050.000
	22.050.000
	53.050.000
	141.250.000

	DéplacementS
	7.000.000
	7.000.000
	7.000.000
	7.000.000
	7.000.000
	35.000.000

	PRODUITS DE LABORATOIRE 
	00
	00
	00
	00
	25.000.000
	25.000.000

	CONSOMMABLE
	500.000
	500.000
	500.000
	500.000
	10..500.000
	12.500.000

	TEXTES ET DOCUMENTS
	1.000.000
	1.000.000
	1.000.000
	1.000.000
	1.000.000
	5.000.000

	Suivi- évaluation du projet, LANCEMENT et SYNTHESE
	3.600.000
	3.600.000
	3.600.000
	3.600.000
	31.500.000
	45..900.000

	TOTAL
	34.150.000
	34.150.000
	34.150.000
	34.150.000
	128.050.000
	264.650.000

	Divers
	3.415.000
	3.415.000
	3.415.000
	3.415.000
	12.805.000
	26.465.000

	TOTAL GENERAL
	37.565.000
	37.565.000
	37.565.000
	37.565.000
	140.855.000
	291.115.000


15. PROPOSITION DE CHRONOGRAMME D’ACTIVITES PAR PAYS

	ACTIVITES


	Période

	
	Année 1
	Année 2
	Année3

	
	T1
	T2
	T3
	T4
	T1
	T2
	T3
	T4
	T1
	T2
	T3
	T4

	De terrain
	Choix des sites et description des populations
	
	x
	x
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	Collecte de fruits 


	
	
	x
	x
	
	
	x
	x
	
	
	
	

	
	Recensement des expériences locales dans la traitement et la transformation des fruits
	x
	x
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	Traitement et transformation des fruits
	
	
	
	x
	x
	
	
	x
	x
	
	
	

	De laboratoire
	Caractérisation physico-chimique du beurre de karité
	
	
	
	
	x
	x
	
	
	x
	x
	
	

	De coordination, de suivi et d'évaluation

	Réunion de lancement du projet 
	x
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	Réunion d’information et de sensibilisation des acteurs de la filière
	x
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	Visites sur le terrain du coordinateur 
	
	
	x
	
	
	
	x
	
	
	
	x
	

	
	Analyse combinée des données de terrain et de laboratoire
	
	
	
	
	
	x
	x
	
	
	x
	x
	

	
	Sensibilisation pour l’adoption des normes
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	x

	
	Réunions de synthèse et de présentation du rapport final
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	x


T :Trimestre
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ANNEXE 1: QUESTIONNAIRES D'ENQUETES ETHNOBOTANIQUES

a)  Fiche des questionnaires d'enquêtes auprès des commerçants
Identification 

Nom du chercheur : ....................................................Nom du traducteur : ......................................

Nom du répondant : ................................................... Ville : ....................................................

Sexe du répondant : …………………………………Village: ……………………………….........

Age du répondant :  …………………………………Nature du commerce :  ……………………..

Quelles sont vos principales activés ?

.....................................   ..........................................   ............................

.....................................   ..........................................  .............................

Quels sont les différents produits que vous vendez ?

.....................................   ..........................................   ............................

.....................................   ..........................................  .............................

Quels sont les principaux produits qui vous rapportent de l’argent ?

.....................................   ..........................................   ............................

.....................................   ..........................................  .............................

De quelles localités proviennent vos amandes de karité ?

.....................................   ..........................................   ............................

.....................................   ..........................................  .............................

.....................................   ..........................................   ............................

.....................................   ..........................................  .............................

De quelles localités proviennent le beurre de karité ?

.....................................   ..........................................   ............................

.....................................   ..........................................  .............................

.....................................   ..........................................   ............................

.....................................   ..........................................  ...................

Y’a t-il des périodes bien précises pour l’exploitation de ces produits ?

Oui : ………



Non : ………….

Lesquelles 

.....................................   ..........................................   ............................

.....................................   ..........................................  .............................

Quelles sont les grandes zones (village) de peuplement du Karité ?

.....................................   ..........................................   ............................

.....................................   ..........................................  .............................

.....................................   ..........................................   ............................

.....................................   ..........................................  .............................

Quels sont vos principaux fournisseurs d’amandes de karité?

.....................................   ..........................................   ............................

.....................................   ..........................................  .............................

.....................................   ..........................................   ............................

.....................................   ..........................................  .............................

Quels sont vos principaux fournisseurs de beurre de karité?

.....................................   ..........................................   ............................

.....................................   ..........................................  .............................

.....................................   ..........................................   ............................

Quelles sont les problèmes que vous rencontrez avec vos fournisseurs ?

............................   ..............................   ................................   .............................   .........................

.............................   ..............................   ................................   ............................  ..........................

............................   ..............................   ................................   .............................   .........................

Quels  sont vos clients ?

Acheteurs d’amandes : 

.....................................   ..........................................   ............................

.....................................   ..........................................  .............................

.....................................   ..........................................   ............................

.....................................   ..........................................  .............................

Acheteur de beurre : 

....................................   ..........................................   ............................

.....................................   ..........................................  .............................

.....................................   ..........................................   ............................

.....................................   ..........................................  .............................

Quelles sont les problèmes que vous rencontrez avec vos clients ?

.............................   ..............................   ................................   ............................  ..........................

............................   ..............................   ................................   .............................   .........................

.............................   ..............................   ................................   ............................  ..........................

............................   ..............................   ................................   .............................   .........................

Quelle est la quantité d'amandes que vous transformez par mois ?
...........................

Quelle est la quantité d'amandes que vous transformez par an ?
...........................

Quel est le prix de vente du kg de beurre ?

..............................

Quel est le prix de vente du kg d’amandes ?

..............................

Il y a un an a quel prix achetiez-vous le Kg d'amandes ?


.......................

Il y a un an a quel prix vendiez-vous le Kg de beurre?


......................

Il y a cinq ans a quel prix achetiez-vous le Kg d'amandes?


......................

Il y a cinq ans a quel prix vendiez-vous le Kg de beurre ?


......................

Il y a dix ans a quel prix achetiez-vous le Kg d'amandes ?


.......................

Il y a dix an a quel prix vendiez-vous le Kg de beurre ?


......................

Quels sont les problèmes que vous rencontrez lors de la transformation des amandes ?

...............................................................................   ............................   .................................

.....................................   ..........................................  .............................  ...................................

Comment conservez-vous vos amandes ? et pour combien de temps ?

.......................................................................................................................................................................................................................................................................................................................

Comment conservez-vous votre beurre de karité ? et pour combien de temps ?

.......................................................................................................................................................................................................................................................................................................................

Quels sont les problèmes liés à la transformation des amandes ?

.....................................   ..........................................   ............................

.....................................   ..........................................  .............................

Quels sont les problèmes liés à la conservation des amandes ?

.....................................   ..........................................   ............................

.....................................   ..........................................  .............................

Selon vous quelles sont les solutions à ces problèmes ?

.............................   ..............................   ................................   ............................  ..........................

............................   ..............................   ................................   .............................   .........................

.............................   ..............................   ................................   ............................  ..........................

............................   ..............................   ................................   .............................   .........................

Êtes- vous disposés à accepter de nouvelles technologies de transformation des amandes ?

Oui : 



Non : 

Êtes- vous disposés à augmenter le prix d'achat du Kg après la résolution à ces problèmes ?

Oui : 



Non : 

Reconnaissez-vous des variétés de Karité ?

Oui : 




Non : 

Lesquelles ?

.....................................   ..........................................   ............................




.....................................   ..........................................  .............................

Quelles sont les variétés qui produisent le plus d'huile ?

............................   ..............................   ................................   .............................   .........................

.............................   ..............................   ................................   ............................  ..........................

Quelles sont les variétés qui produisent la meilleure qualité d'huile ?

............................   ..............................   ................................   .............................   .........................

.............................   ..............................   ................................   ............................  ..........................

Consommez-vous le beurre de karité ?

Oui : 




Non : 

Connaissez-vous d'autres utilisations du beurre de karité ?

Oui : 




Non : 

Lesquelles ?

.....................................   ..........................................   ............................

.....................................   ..........................................  ...........................……………………………

.....................................................................................................................................................................................…..............................

Êtes-vous disposez à travailler en collaboration avec nous ?

Oui : 




Non : 

b) Fiche des questionnaires d'enquêtes auprès des exploitants 

Identification 

Nom du chercheur : ....................................................Nom du traducteur : ......................................

Nom du répondant : ................................................... Ville : ....................................................

Sexe du répondant : …………………………………Village: ……………………………….........

Age du répondant :  …………………………………Nature du commerce :  ……………………..

Quelles sont vos principales activés ?

.....................................   ..........................................   ............................

.....................................   ..........................................  .............................

Quelles sont les espèces d’arbres que vous laissez dans vos champs ?

.....................................   ..........................................   ............................

.....................................   ..........................................  .............................

Pourquoi vous ne les coupez pas comme les autres arbres

………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………

Ces plantes ont-elles une influence sur la productivité de vos cultures ?

Oui : 




Non : 

Connaissez - vous le karité ?

Oui : 




Non : 

Avez –vous déjà planté un karité ? 

Oui : 




Non : 

Si non pourquoi 

………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………

Si oui pourquoi

………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………

Combien de temps met - il avant d'entrer en production ?

......................................

Avez - vous déjà ramassé du karité ?

Oui : 




Non : 

Quelles sont les zones où on trouve le plus de karité autour de votre village?

.....................................   ..........................................   ............................

.....................................   ..........................................  .............................

Quelles sont les zones où on trouve le plus de karité loin de votre village?

.....................................   ..........................................   ............................

.....................................   ..........................................  .............................

Y’a t-il des raisons particulières ?

Oui : 




Non : 

Lesquelles ?

………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………

Quelle est la quantité de fruits que vous ramassez par jour ? ............................

Quelle quantité de fruits ramassez - vous par an ? ............................

Comment se fait la conservation des noix fraîches ?

.....................................   ..........................................   ............................

.....................................   ..........................................  .............................

.....................................   ..........................................   ............................

.....................................   ..........................................  .............................

Quelles sont les différentes étapes du séchage des noix de karité ?

.....................................   ..........................................   ............................

.....................................   ..........................................  .............................

 .....................................   ..........................................   ............................

.....................................   ..........................................  .............................

Comment se fait la conservation des noix sèches ?

.....................................   ..........................................   ............................

.....................................   ..........................................  .............................

.....................................   ..........................................   ............................

.....................................   ..........................................  .............................

Quelles sont les différentes étapes de l'extraction du beurre de karité ?

.....................................   ..........................................   ............................

.....................................   ..........................................  .............................

.....................................   ..........................................   ............................

.....................................   ..........................................  .............................

Quelles sont les problèmes que vous rencontrez au cours du séchage ?

.......................................................................................................................................................................................................................................................................................................................

............................................................................................................................................................

............................................................................................................................................................

Quelles sont les problèmes que vous rencontrez au cours de la conservation ?

.......................................................................................................................................................................................................................................................................................................................

............................................................................................................................................................

............................................................................................................................................................

Quelles sont les problèmes que vous rencontrez au cours de l'extraction de l'huile ?

.......................................................................................................................................................................................................................................................................................................................

............................................................................................................................................................

............................................................................................................................................................

Êtes- vous disposés à accepter de nouvelles technologies de transformation des amandes ?

Oui : 



Non : 

Êtes- vous disposés à accepter de nouvelles technologies de conservation des amandes ?

Oui : 



Non : 

Avez - vous une fois vendu des amandes de karité ?

Oui : 




Non : 

Quels  sont vos clients ?

.....................................   ..........................................   ............................

.....................................   ..........................................  .............................

Quel est le prix de vente du kg d'amandes de karité ?

..............................

Y a t - il d'autres unités de mesures ?



Oui : 




Non : 

Si oui lesquelles ?

.....................................   ..........................................   ............................

.....................................   ..........................................  .............................

Quel est le prix de vente du kg de beurre ?

..............................

Combien de francs pouvez - vous avoir par campagne ?
...........................................FCFA

Y a t - il une différence entre les amandes vendus aux acheteurs et celle utilisées pour l'huile de cuisine ?

Oui : 




Non : 

Reconnaissez-vous des variétés de Karité ?

Oui : 




Non : 

Lesquelles ?

.....................................   ..........................................   ............................




.....................................   ..........................................  .............................

Quelles sont les variétés qui produisent le plus d'huile ?

............................   ..............................   ................................   .............................   .........................

.............................   ..............................   ................................   ............................  ..........................

Quelles sont les variétés qui produisent la meilleure qualité d'huile ?

............................   ..............................   ................................   .............................   .........................

.............................   ..............................   ................................   ............................  ..........................

Consommez vous le beurre de karité ?

Oui : 




Non : 

Connaissez vous d'autres utilisations du beurre de karité ?

Oui : 




Non : 

Lesquelles ?

.....................................   ..........................................   ............................




.....................................   ..........................................  .............................

.....................................   ..........................................   ............................




.....................................   ..........................................  .............................

Quelles sont les différentes parties du karité qui vous êtes encore utiles ?

Guis : 


Feuilles : 

Branches : 

Ecorces : 



Racines : 

Fruits : 

Noix : 


Pulpe : 



Epicarpe : 

Tourteaux : 

A quelles fins les utilisez -vous ?

Guis...........................................................................……………............................

Feuilles ………….........................................................................………………….

Branches...........................……………………………………………………………

Ecorces ...........................................................……………...........................................

Racines ...........................................................……………...........................................

Fruits ...........................................................……………...........................................

Noix ...........................................................……………...........................................

Epicarpe ...........................................................……………...........................................

Tourteaux : ...........................................................……………...........................................

Etes - vous disposez à faire une plantation de karité ?

Oui : 




Non : 

Si non quelles sont les contraintes ?

.......................................................................................................................................................................................................................................................................................................................

............................................................................................................................................................

Si oui pourquoi ?

.......................................................................................................................................................................................................................................................................................................................

............................................................................................................................................................

Etes - vous disposez à faire une plantation de karité si les problèmes majeurs sont résolus ?

Oui : 




Non : 

Selon - vous à quel âge le karité entre t - il en production ?   ............................

Le karité a - t - il une préférence pour un type de sol donné ?

Oui : 




Non : 

Si oui lesquelles ?
.....................................  ...........................................  .............................




.....................................   ..........................................  .............................

.....................................  ...........................................  .............................

Ëtes-vous disposez à travailler en collaboration avec nous ?

Oui : 




Non :

ANNEXE 2 : FICHE DE CARACTERISATION AGROMORPHOLOGIQUE

Description du site et des arbres
Date :   ………………..  Zone :  ……………………. N° du quadra :   

Aire du quadra :  ……….  Nature de l’habitat :  Champ
 : 
  Friche :  
  Jachère : 

	
	Caractères

	N°  arbres
	Port
	Tronc
	FFr
	TFr
	FAp Fr
	Pub Frm
	Pub Frim


	CN
	Cfem
	CFeim
	FAp Fe
	FBa Fe
	PT

	001


	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	002


	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	003


	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	004


	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	005


	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	006


	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	007


	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	008


	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	009


	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	010


	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	011


	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	012


	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	013


	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	014


	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	015


	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	016


	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	017


	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	018


	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	019


	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	020


	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	021


	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	022


	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	023


	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	024


	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	025


	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	


Légende:

Port: Type de port de l'arbre; Tronc: Type de tronc de l'arbre; TFr: Taille du fruit; FFr: Forme globale du fruit; FAp Fr: forme de l'apex du fruit; Pub Frm: Pubescence du fruit mature; Pub Frim: Pubescence du fruit immature; CN: Couleur de la noix; Cfem: Couleur de la feuille mature; Cfeim: Couleur de la feuille immature; FAp Fe: Forme de l'apex de la feuille; FBa Fe: Forme de la base de la feuille; Pig PT: Pigmentation du pétiole.
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